A GAUCHA

restaurante

A GAUCHA

un

experiencia.

1 Cesta de pan rustico

2 Aceitunas aromatizadas con aceite de oliva y hierbas

3 Mantequilla de albahaca y mantequilla con flor de sal

4 Queso de cabra con mermelada de guayaba y mini tostadas
5 Queso rustico curado de oveja

6 Cana de lomo ibérico ahumado

7 Jamon ibérico ahumado
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3€
2€
2€
7€
6€
12€
18€



Para compartir

Ensaladas

Sopa






30 Tataki de atiin con sésamo y teriyaki
Atln ala sartén con sésamo, salsa teriyaki y verduras salteadas.

31 Bitoque al estilo de A Galicha

Bistec de cuadril a la parrilla con papas fritas, huevo frito y salsa al estilo de A Gaucha.

32 Pulpo al estilo lagareiro
Tentaculos de pulpo cocidoy a la parrilla con verduras salteadas, patatas fritas, aceite
de ajoy «tierra» de aceituna negra.

33 Bacalao al estilo lagareiro
Lomo de bacalao confitado en aceite de olivay ajo, grelos salteados, patatas aplastadas
amurro, pan de maiz y «tierra» de aceituna negra.

34 Calamares al estilo lagareiro
Calamares a la parrilla regados con aceite de oliva ajo y cilantro, con patatas
aplastadas a murroy grelos salteados.

35 Moqueca de pescado y gambas

La moqueca es un plato tipico brasilefio, sobre todo de las regiones de Espirito Santo
y Bahia. Es un guiso de pescado y gambas con especias e ingredientes brasilefos.
Los principales ingredientes de la moqueca son pescado y gambas, tomate, cebolla,
cilantro, aceite de oliva, aceite de palmay leche de coco.
36 Arroz malandrinho de pescado y gambas
Arroz caldoso con lubina 'y gambas, preparado con bisque
de gambas y tomate.

37 Bacalao al estilo Zé do Pipo

El Bacalao al estilo Zé do Pipo es un plato tipico de la cocina portuguesa y una de las
formas mas populares de preparar este pescado. Después de cocer el bacalao, se
envuelve en un sofrito; se prepara también un puré de patata; luego se monta el plato
en una fuente, afladiendo mayonesa por encimay aceitunas; finalmente se lleva al
horno hasta que la parte superior quede bien gratinada.o cimo ficar bem gratinado.

IVA incluido al tipo vigente

18€
18€
19€

20€

19€

22€

1pax 28€ 2pax 46€

2pax 42€

38 Risotto del chef

Risotto del chef con verduras de temporada.

39 Lasana de berenjenay verduras
Lasafia sin gluten con capas de berenjena, tomate y verduras de temporada.

40 Hamburguesa en bolo do caco
Hamburguesa de ternera a la parrilla, en bolo do caco, con lechuga, tomate,
queso Y patatas fritas.

41 Pechuga de pollo a la parrilla

Pechuga de pollo a la parrilla con patatas fritas y arroz blanco.

42 Patatas fritas

43 Patatas aplastadas a murro

44 Huevo frito

45 \erduras asadas

46 Arroz blanco

47 Esparragos salteadost

48 Ensalada de tomate al estilo del Algarve con cebollay orégano
49 Ensalada de lechuga, tomate y cebolla

16€

16€

9€

9€

3€
3€
2€
4€
2€
6€
4€
4€



Postres caseros vy fruta

A GAUCHA



